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» NOTRE CARTE

! : DU 11 JUIN AU 26 JUILLET

»
s P1i:CES COCKTAILS

-’VERRINES, PICS ET CUILLERES
Verrine de salade de %is noirs a la moutarde a I'ancienne, effiloché de saumon gravlax 2,50€ Piece
Verrine de mousseline de petits pois a la menthe fraiche et émincé de crevette de Madagascar 0€ Piece

Cuillére de tron¢on de homard européen, créme et billes de citron Yusu y ,50€ Piece
"Cuillére de thon snacké facon tataki, guacamole d’avocat au curry Mille et une nuits 2,20€ Piece
Pic de crevette a l'asiatique, menthe fraiche 2,00€ Piece
Pic ceuf de caille et chorizo de Bellota 2,00€ Piece

CANAPES, TARTINES ET BLINIS

Blini maison de tataki de thon au sésame doré, guacamole d’avocats au ¢ le et une nuits ~ 2,10€ Piece

Blini maison de crevettes et fromage frais assaisonné ail et fines herbes 44 2,10€ Piece
Notre incontournable tartine de pain toasté au beurre noisette et
foie gras de canard du Sud-Ouest au naturel . 2,20€ Piece
Tartine de pain toasté au beurre noisette et rillettes de sandre #
assaisonné au vinaigre d’'Orléans Martin Pouret 2,10€ Piece
Canapé moelleux de pain de mie, saumon fumé/au bois de hy 2,10€ Piece
Canapé moelleux de pain de mie, rondelle de cOhcombre 2,10€ Piece
CockTAILS CHAUDS _
Mini quiche, mini pissaladiere, gougere a : aroilles cge'gambas au pistou, _
mini croquemonsieur, saucisse en pate ala m¢ Aa@rtin Pouret 8,00€ les 6 Pieces
Ed
e de lotte au safran et petits lég compagnée de notre excellente sauce creme ciboulette 8,00€
e foie gras de canard mi-cuit as né au naturel, Porto et Pineau des Charentes 10,60€
mon d’Ecosse fumé par nos soir bois de hétre accompagné de mini blinis maison,
eurre demi-sel et tranche de citro@M80g par personne) 8,00€
anche de Terrine de foie gragi@i@sperges de région selon saison la tranche de 60g. 9,00€
ssolette de homard aux lég printaniers, 15,00€
e crémeuse de carcassé: dard a la féve de tonka
YDES & POISSONS
ranché, une sauce au Chablis, estragon et champignons 9,00€
in jaune et morilles crémeuses 9,00€
jus aux aromates, tomates et romarin 12,00€
rémenté d’'une sauce aux coquillages, 22,00€

alotes.
on, une sélection de légumes du moment, huile dolive et jus de citron: 12,00€
pour aborder la saison dété !!!!
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) ) ACCOMPAGNEMENTS

" Notre célébre gratin normand de pommes de terre finement tranchées et confites

5
#
au four a la créeme dail
L—. Asperges de région selon saison fagon meuniere au beurre noisette
\ Petit flan de courgettes et herbes de Provence, tomate cerise
Fricassée de légumes printaniers parfumés au beurre destragon
~ Pommes de terre confites puis écrasées a la fourchette, menthe ciselé et citron .
" Fricassée de champignons soigneusement sélectionnés a la graisse de foie gras et persillad

3,50€
4,80€

PLATS TRADITIONNELS

Navarin d’agneau printanier et ses petits légumes compotés
Notre célébre paella faite maison a la volaille et saumon. .
Coulibiac de saumon, semoule, épinards frais, ceuf dur,
accompagné d’une sauce relevé au Noilly prat (minimum de

17€ par personne
17€ par personne
L

" 17€ par personne

-

DESSERTS

Notre incontournable feuillantine au choecolat con e dwabiscuit chocolat-noisettes,
d’'une couche croustillante de praliné surmonté ocolat " 5,20€
Ta oustillante aux fraises francaise soigne ectionnées et creme damande 5,00€
Vi e de tiramisu aérien aux biscuits 4,20€
célebre Tarte tatin accompagné antilly a la gelée de groseille 4,80€
remets Olivetain composé d'un génoise, poires au jus, insert fruits rouges et mousse vanille 5,20€

ignardises 2.10€ la piece

Tartelette aux fraises francaisesiSelectionnées
Macaron fait maison au cag eurre salé
errine de tiramisu légeg@ux spéculos
i chou surmonté d’m lin aromatisé au Grand Marnier
telette croustillant lat et craquelin amande

INFORMATIONS PRATIQUES

Du mardi au Téléphone : 02 38 58 18 53
De g9hoo a 13h@ LENORMAND TRAITEUR lenormandtraiteur.marie@gmail.com
Le samedi de gh 16 rue du Quillard 45430 Chécy www.lenormand-traiteur.fr

www.facebook.com/Lenormand Traiteur
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Fait Maison

Un' de 4 jours ouvrées est requis pour vos commandes. TVA a 5.5 % incluse. (Photos non contractuelles)

le nos préparations est élaborée avec passion et savoir-faire, a partir d'ingrédients frais et de qualité.




